
AGROALIMENTAIRE : Le charcutier André Bazin sort une nouvelle
gamme de charcuterie

La société haut-saônoise ANDRE BAZIN / T : 03.84.93.33.00 (siège à Breuches/70)
spécialisée dans la charcuterie industrielle, décline une nouvelle gamme de charcuterie sans
nitrite ni antioxydants E316 avec baisse du taux de sel. Une gamme large et sur-mesure
adaptée aux nouvelles attentes du marché et aux besoins des consommateurs. Jambons,
poitrine, bacon, lardons, saucisses fumées … Elle se décline à volonté et est même
disponible en VPF (identifiant de la Viande de Porc Française). http://www.andre-bazin.fr/ 
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